Osvinhos dasemana

Icone - Alentejo

Tinto 2007

43 euros

_Um vinho especial, produzido
apenas em anos excepcionais na
Herdade do Peso, na Vidigueira,
um projecto da Sogrape em ple-
no Alentejo, numa unidade-pilo-
to com a utilizacio de inovado-
ras técnicas de ponta de viticul-
tura. E feito com uvas em que a
casta Alicante Bouschet se junta
a Alfrocheiro e a4 Aragonés para
perfazer um lote que apresenta
uma cor vermelha carregada
com nuances violdceas. No nariz
lembra amoras maduras, amei-
xas pretas maceradas, mas tam-
bém algum tabaco tostado e tem
notas de eucalipto ligeiras. Tem
optima acidez, que lhe da fres-
cura, e a complexidade de um
grande vinho, uma constante
descoberta. Deixa um final de
boca que pede sempre o préximo
copo. Para acompanhar um fai-
sdo estufado com batatas e cebo-
linhas.

Quinta do Cume - Douro
Branco Reserva 2009
12,90 euros

_Numa encosta chegada a Prove-
zende, pequena aldeia classifica-
dado Douro, em terrenos xistosos,
pobres, com pouco mais que pe-
dregulhos, estao os vinhedos que
produzem uvas da casta Malvasia
Fina e que beneficiam da altitude
paraevoluirmaislentamente e por
isso ganhar caracteristicas muito
proprias, que transmitem ao vi-
nho. De coramarelo-palha, crista-
lina, apresenta aromas sofistica-
dos de fruta tropical evidente mas
equilibrada, mas também uma mi-
neralidade segura, quelhe da fres-
curaeuma belissima acidez, adei-
xar marca na boca, muito agradd-
vel. Boaestruturaemadeiraligeira
muitobem casadaaprolongar ofi-
nal, cheio de elegancia. Ainda po-
de evoluir mais algum tempo, o
que prova que os brancos também
envelhecem muito bem. Para
acompanhar um sargo assado no
forno com batatinha nova.

Volipia - Bairrada DOC
Branco 2010

4,70 euros

_A Bairrada continua na sua len-
ta evolucdo a produzir vinhos
mais modernos, por vezes exce-
lentes, gracas aos seus solos ricos
e clima moderado, com influén-
cia do Atlantico, que estd por per-
to. E tem dos melhores brancos
nacionais embora menos conhe-
cidos. Este Voltpia ¢ um branco
moderno, que junta duas castas
francesas com a Maria Gomes lo-
cal, conseguindo um vinho bas-
tante aromatico, com notas de
frutos tropicais diversos e um sua-
ve toque mineral que fica tidobem.
Na boca mantém a fruta madura
mas ganhaintensidade, notando-
-se uma frescura cheia de elegén-
cia, alicercada em dptima acidez,
fundamental para o equilibrio
deste branco que tem muito bom
finalde boca. E que vai muito bem
com uma maionese de camaréo
gigante, com batata, ervilha e ce-
noura, bem fresca. T:).S.



